AVYTOMMNE - HIVER 20628

du Lundi au Samedi de IO h a 23 h

» Salade Landaise (Gésiers, lardons, oeuf dur, magret

fumé, crudités, pignons & cro(itons)
¢ Blancs de Calamars grillés, vinaigrette au
soja & croquants de légumes

e Péche du jour, poélée de légumes de saison
& créme aux agrumes
e Supréme de volaile réti aux herbes & pommes
grenailles forestieres

e Créme bralée a la vanille de Bourbon & tuile
dentelle aux amandes
* Brownie chocolat - noisettes & creme anglaise

MENV () et €

* Velouté de chataignes, copeaux de foie gras
& petits crolitons

¢ Ceviche de gambas, croustillant au sésame &
cacahueétes grillées

e Cuisse de canard confites & pommes de terre
Sarladaise
* Pavé de Cabillaud OU saumon en aioli (Iégumes
vapeurs, carottes, navet, céleri branche & pommes
de terre), selon la péche

MEenY 2 29 €

* Parfait glacé a la pistache
* Fondant au chocolat, coeur caramel
& glace vanille de Bourbon

e Terrine de fois gras & confiture de figues
e Carpaccio de Saint-Jacques, fruits exotiques &
chantilly au Yuzu

e Médaillon de veau, sauce aux giroles
& pommes Pont-Neuf
* Filet de Turbo meuniére, écrasé de pommes de
terre & sauce Duchambay

MEeNY 3)3S €

* Mont Blanc a la creme de marrons
* Poire pochée au safran, croquant aux amandes &
créme fraiche a la cannelle

A SAVOIR

A partir de 12 personnes

Réservation 7 jours a I’lavance et acompte
de 30% pour confirmer la date

MENYS GROVPES AVEC VIN (NCLVS
MEeny 2% € /eees.
Menv B8 € rpees.
MEeny B9 € rrees

MENS GROVPES
AVEC APERITIF ET VIN INCLYS

MENY B2 € /e
MEenY BF € reees
MENY V8 € spees.

Apéritifs (5 définir au préalable) :
Punch, Sangria, Cocktail sans alcool

1bouteille de vin pour 4 personnes :
(au choix & définir sur place) Blanc, Rosé, Rouge

SUPPLEMENTS FROMAGES

Assiette de fromages élaborée par notre chef
4,50 €/pers.

1 entréee + 1 plat + 1 dessert

Moitié des 2 entrées

+ Moitié des 2 plats
+ Moitié des 2 desserts



